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The TL units for centralized use, have been designed and 
realized to eliminate the gaseous by-products produced by 
fruits during storage. The units are used for the storage of 
superior quality apples, pears and citrus fruits in general 
and above all for SO2 elimination from dessert grapes’ 
storage cells.

water, the TL towers allow optimal organoleptic quality, 

alterations such as dermatosis and the damaging effects 
  etsatretfa ,dlacs nommoc( stcudorp suoesag cilobatem fo

etc.) SO² emission systems complete with dosers can also 

Le unità TL per il servizio centralizzato, sono state 
progettate e realizzate per abbattere i sottoprodotti del 
ricambio gassoso della frutta durante la conservazione. 
Trovano campo applicativo nella conservazione di 
mele pregiate, pere ed agrumi in genere, e soprattutto 
per l’abbattimento dell’anidride solforosa nelle celle di 
conservazione dell’uva da tavola.

Per effetto del riciclo dell’aria della cella in controcorrente 
con l’acqua, le torri TL permettono di mantenere ottime le 
qualità organolettiche, la turgidità e la lucentezza della 
frutta, limitando i cali pesi, le alterazioni di tipo dermatosi 
e gli effetti dannosi dei prodotti gassosi del metabolismo 
(riscaldo comune, retrogusti ecc.).
In abbinamento ai depuratori si forniscono anche 
sistemi d’immissione di SO2 comprensivi di dosatori per 

evaporatori.

Агрегаты TL для централизованного использования 
были разработаны и реализованы для устранения 
газообразных побочных продуктов, образующихся при 
хранении фруктов. Оборудование используется для 
хранения яблок, груш и цитрусовых фруктов высшего 
качества в общем и, прежде всего, для удаления SO2

 из камер хранения десертного винограда.

Благодаря эффектам рециркуляции воздуха в 
помещении в противотоке с водой, башни TL позволяют 
поддерживать оптимальное органолептическое 
качество, твердость и блеск, ограничивают потерю 
веса, такие изменения как дерматоз и повреждающее 
действие метаболических газообразных продуктов 
(обычное ошпаривание, послевкусие и т.д.).
Системы выбросов SO2 в комплекте с дозаторами 
также могут поставляться с очистителями для точной 
дозировки газа, а также с конкретными испарителями.
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Les unités TL, pour le service centralisé, ont été conçues 
et réalisées pour réduire les sousproduits de l’échange 
gazeux des fruits pendant la conservation. Ils sont utilisés 
pour la conservation de pommes de choix, de poires et 
d’agrumes en général, et,  surtout, pour réduire le dioxyde 
de soufre dans les chambres de conservation du raisin. 

Suite au recyclage de l’air de la chambre à contre-courant 
d’eau, les tours TL permettent de maintenir non seulement 
une excellente qualité organoleptique, mais aussi la 
fermeté et l’éclat des fruits, tout en limitant les pertes de 
poids, les altérations telles que les dermatoses et les euets 
nocifs des produits gazeux du métabolisme (réchauuage 
commun, arrière-goûts, etc.) En combinaison avec les 
épurateurs, nous fournissons également des systèmes 
d’introduction de SO2 dotés des doseurs (pour mesurer 
avec précision le gaz introduit) et

Las unidades TL, para el servicio centralizado, se han 
diseñado e implementado para reducir los subproductos de 
recambio gaseoso de la fruta durante el almacenamiento.
Encuentran aplicación en el campo de la conservación 
de manzanas de elección, peras y cítricos en general, y 
especialmente para la eliminación de dióxido de azufre 
en las celdas de almacenamiento de uva de mesa. El 
efecto del aire reciclado de la celda en contracorriente con 
agua, las torres TL permiten mantener una buena calidad 

limita las diminuciones de peso, las alteracio- nes de los 
trastornos de la piel y los efectos nocivos de los productos 
gaseosos del metabolismo (calefacción común, dejos, etc.). 
 
En combinación con los depuradores se proporcionan 
también sistemas de inserción de SO2 que tienen 

As unidades TL, para o serviço centralizado, foram
projectadas e realizadas para diminuir os subprodutos da 
troca gasosa da fruta durante a conservação. Encontram 

cítricas em geral e sobretudo para a diminu- ição do 
anidrido sulfuroso nas câmaras de conservação da uva de 
mesa.
 
Por efeito da reciclagem do ar da câmara em contracorrente 
com água, as torres TL permitem a manutenção de 
excelentes qualidades organolépticas, a textura e o brilho da 
fruta, limitando a diminuição do peso, as alterações do tipo 
dermatoses e os efeitos danosos dos produtos gasosos do 
metabolismo (fermentação comum, gosto residual etc.). 
Combinados com os depuradores, fornecemos também 
sistemas de introdução de SO2 com doseadores para 

evaporadores.


