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TL
SO2 TREATMENT

ENG

The TL units for centralized use, have been designed and
realized to eliminate the gaseous by-products produced by
fruits during storage. The units are used for the storage of
superior quality apples, pears and citrus fruits in general
and above all for SO2 elimination from dessert grapes’
storage cells.

Due to the effects of room air recycle in counter-flow with
water, the TL towers allow optimal organoleptic quality,
firmness and sheen to be maintained , limit weight loss,
alterations such as dermatosis and the damaging effects
of metabolic gaseous products (common scald, aftertaste
etc.) SO2 emission systems complete with dosers can also
be supplied with the purifiers for exact dosage of the gas,
as well as specific evaporators.
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Les unités TL, pour le service centralisé, ont été congues
et réalisées pour réduire les sousproduits de Iéchange
gazeux des fruits pendant la conservation. Ils sont utilisés
pour la conservation de pommes de choix, de poires et
d’agrumes en général, et, surtout, pour réduire le dioxyde
de soufre dans les chambres de conservation du raisin.

Suite au recyclage de I'air de la chambre & contre-courant
d'eau, les tours TL permettent de maintenir non seulement
une excellente qualité organoleptique, mais aussi la
fermeté et I'éclat des fruits, tout en limitant les pertes de
poids, les altérations telles que les dermatoses et les euets
nocifs des produits gazeux du métabolisme (réchauuage
commun, arriére-godits, etc.) En combinaison avec les
épurateurs, nous fournissons également des systémes
d'introduction de SOz dotés des doseurs (pour mesurer
avec précision le gaz introduit) et

d'évaporateurs spécifiques.
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Le unita TL per il servizio centralizzato, sono state
progettate e realizzate per abbattere i sottoprodotti del
ricambio gassoso della frutta durante la conservazione.
Trovano campo applicativo nella conservazione di
mele pregiate, pere ed agrumi in genere, e soprattutto
per l'abbattimento dell’anidride solforosa nelle celle di
conservazione dell’uva da tavola.

Per effetto del riciclo dell'aria della cella in controcorrente
con l'acqua, le torri TL permettono di mantenere ottime le
qualitd organolettiche, la turgidita e la lucentezza della
frutta, limitando i cali pesi, le alterazioni di tipo dermatosi
e gli effetti dannosi dei prodotti gassosi del metabolismo
(riscaldo comune, retrogusti ecc.).

In abbinamento ai depuratori si forniscono anche
sistemi d'immissione di SO2 comprensivi di dosatori per
una misurazione esatta del gas immesso e di specifici
evaporatori.
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Las unidades TL, para el servicio centralizado, se han
disefiado e implementado para reducir los subproductos de
recambio gaseoso de la fruta durante el almacenamiento.

Encuentran aplicacién en el campo de la conservacion
de manzanas de eleccidn, peras y citricos en general, y
especialmente para la eliminacion de diéxido de azufre
en las celdas de almacenamiento de uva de mesa. El
efecto del aire reciclado de la celda en contracorriente con
agua, las torres TL permiten mantener una buena calidad
organoléptica, la firmeza y el brillo de la fruta, lo que
limita las diminuciones de peso, las alteracio- nes de los
trastornos de la piel y los efectos nocivos de los productos
gaseosos del metabolismo (calefaccién comdin, dejos, etc. ).

En combinacién con los depuradores se proporcionan
también sistemas de insercion de S02 que tienen
dosificadores para una medicién precisa del gas inyectado
y de evaporadores especificos.
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Arperatbl TL AN L€HTPanu30BaHHOrO UCMONb30BaHNS
6biIM paspaboTaHbl M Peann3oBaHbl AN YCTPaHEHUS
ra3006pasHbix M060YHbIX MPOFYKTOB, 06pa3yroLUXCS Mpu
XpaHeHuu @pykToB. 060pysoBaHue UCMOb3yeTCa ANS
XpaHeHus 6710K, TPyl ¥ LUTPYCOBbIX BPYKTOB BbICLIETO
KayecTBa B 06LLeM U, npexze Bcero, A5 yaanenus SOz
13 KaMep XpaHeHs JeCepTHOro BUHOrpaja.

bnarogaps apdekTam  peyupkynsymu  Bosjyxa B
r1oMeLLeHnm B POTUBOTOKE C BOZOH, 6aLuHy TL no3BonsoT
nogaepxuBatb  ONTUManbHoe  OpraHoAenTUyecKoe
KayecTBO, TBEePAOCTb M GJIECK, OFPaHN4YMBAKOT MOTEPH
Beca, Takue U3MeHeHUs KaK [lepMato3 v noBpexjarolyee
JeiicTBne MeTabonmyeckux rasoobpasHbiX MPOAYKTOB
(06b1yHOE OWMapuBaxme, MoCaeBKyCHE U T.4.).

Cuctembl Bbl6pocoB SO2 B KoMMjiekTe ¢ jo3atopamu
TakXXe MOryT MoCTaBJATLCSA C OYUCTUTENAMY [ TOYHOM
[03MPOBKM ra3a, a Takxe ¢ KOHKPEeTHbIMU UcrapuTesiMu.

POR

As unidades TL, para o servigo centralizado, foram
projectadas e realizadas para diminuir os subprodutos da
troca gasosa da fruta durante a conservagdo. Encontram
aplicagdo na conservagdo de magas finas, péra e frutas
citricas em geral e sobretudo para a diminu- i¢do do
anidrido sulfuroso nas cdmaras de conservagédo da uva de
mesa.

Por efeito da reciclagem do ar da cdmara em contracorrente
com &gua, as torres TL permitem a manutengdo de
excelentes qualidades organolépticas, a texturaeobrilho da
fruta, limitando a diminui¢éo do peso, as alteragées do tipo
dermatoses e os efeitos danosos dos produtos gasosos do
metabolismo (fermentagdo comum, gosto residual etc.).
Combinados com os depuradores, fornecemos também
sistemas de introdugdo de SO2 com doseadores para
uma medigdo exacta do gds introduzido e de especificos
evaporadores.
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