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BAFLO
RIPENING PLANTS
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The BAFLO ripening system represents the most simple,
economic and precise system for fruit ripening and de-
greening. The system allows ripening to be carried out,
even in several cells simultaneously, guaranteeing different
parameters. The design features place BAFLO at the
forefront for a trustworthy and safe professional choice.
BAFLO features:

Safety: works using a mixture containing 5% ethylene +
95% nitrogen, avoiding any risk of explosion; Flexibility: a
single system can be connected to several cells;
Intelligent control: allows independent ethylene levels in
each cell;

Independent programming: allows contemporaneous
ripening of different fruit types; Computerized management
:ensures precise and accurate ethylene distribution in the
cells;

Pre-setting: the desired conditions may be programmed
using the touch-screen or PC;

Timed function : ethylene emission may be set at pre-fixed
intervals.
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Le systéme de maturation BAFLO est la méthode la plus
simple, la plus économique et la plus précise en matiére
de maturation des fruits et de déverdissage. Le systéme
permet d'euectuer le mdrissement dans plusieurs chambres
en méme temps, en garantissant diuérents parametres.
Les caractéristiques de conception permettent au systéme
BAFLO d'étre au premier rang, pour un choix professionnel
fiable et sdr.

Caractéristiques de BAFLO :

Sécurité: il fonctionne avec des mélanges de 5% d'éthyléne
+95% d'azote, en évitant tout risque d’explosion; Systéme
flexible: un seul systéme peut étre relié a plusieurs
chambres;

Contréle intelligent permettant d'avoir un niveau d'éthylene
indépendant dans chaque chambre; Programmation
indépendante permettant le mdrissement simultané
de diuérents types de fruits ; Gestion informatisée
garantissant un débit précis et attentif d’éthyléne dans les
chambres; Programmable: il est possible de programmer
les conditions souhaitées par écran tactile ou ordinateur;
Temporisable: I'éthyléne peut étre introduit a intervalles
prédéterminés.
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Il sistema di maturazione BAFLO rappresenta il modo
pit semplice, economico e preciso per la maturazione di
frutta e lo sverdimento. Il sistema consente di effettuare
la maturazione contemporaneamente anche in piu celle,
garantendo differenti parametri. Le caratteristiche di
progetto pongono il sistema BAFLO al primo posto per una
scelta professionale affidabile e sicura.

Caratteristiche di BAFLO:

Sicurezza: funziona con miscele 5% di etilene + 95% di
azoto, evitando qualsiasi rischio di esplosione; Sistema
flessibile: un singolo sistema puo essere collegato a pit
celle;

Controllo intelligente: permette un livello di etilene
indipendente in ciascuna cella;

Programmazione indipendente: permette la maturazione di
differenti tipologie di frutti contemporaneamente;
Gestione computerizzata: assicura l'erogazione precisa ed
accurata di etilene nelle celle;

Programmabile: é possibile programmare le condizioni
desiderate tramite touch screen o PC; Temporizzabile: &
possibile I'immissione di etilene ad intervalli prefissati.
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El sistema de maduracion BAFLO es el mds simple,
barato y preciso para la maduracién de las frutas y
su desverdizacion. El sistema permite la maduracion
simultdneam- ente en mdltiples celdas, proporcionando
diferentes parametros. Las caracteristicas del disefio
ponen el sistema BAFLO en el primer lugar para una
eleccion profesional confiable y segura.

Caracteristicas de BAFLO:

Seguridad: trabaja con mezclas de 5% de etileno + 95% de
nitrégeno, evitando cualquier riesgo de explosion; Sistema
flexible: un solo sistema puede ser conectado a varias
celdas ;

Control inteligente: permite un nivel
independiente en cada celda;

Programacién independiente: permite al mismo tiempo
la maduracién de diferentes tipos de fruta ; Gestion
informatizada: asegura el suministro precisa de etileno en
las celdas;

Programable: se puede programar las condiciones
deseadas a través de la pantalla tdctil o ordenador;
Temporizable: se puede insertar etileno segtn intervalos
fijos.

de etileno
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Cuctema gosapenus BAFLO npegctaBaseT co6oi cambiii
NPOCTO/, [JeleBblii M TOYHbIA CMNOCO6 J03apeHus u
o3eneHeHus (pykToB. CucTeMa 03BOASET OCYLLECTBATL
[03apeHmne 0fHOBPEMEHHO TakXe B HECKOJIbKMX KaMepaXx,
obecneynBas pasnnyHble napameTpbl. KOHCTPYKTUBHbIE
XxapakTepucTuku ctaBat cuctemy BAFLO Ha nepsoe MecTo
AN HajeXHoro M 6e30MacHoro fpogeccuoHanbHoro
BbI6Opa.

Xapaktepuctnku BAFLO:

besonacHocTb: paboTaeT co cMecamu 5% atuneHa + 95%
a30Ta, n3beras pucka B3pbiBa;

Mbkas cucTema: ofHa cucteMa MOXeET ObITb MOAKIHOYEHa
K HECKONIbKUM KaMepam;

YMHoe ynpaBsieHne: no3BoJISET He3aBUCUMbII ypOBEHb
aTUIeHa B Kax ol Kamepe;

Hesasucumoe nporpaMmnpoBaHme: nossonser
[03apeHne pasnyHbiX BUFOB GPYKTOB OfHOBPEMEHHO;
KomnbtoTepuaoBaHHoe — yrpaBieHue: — obecrneyuBaer
TOYHYH U aKKypaTHYro JOCTaBKY 3TU/IEHa B KaMepbl;
[lporpaMMupoBaHHas:  MOXHO — 3anporpammupoBaTh
JKenaemble yci0BUA Yepe3 CEHCOPHbIA 3kpaH nan [1K;
ABTOMaTnyeckas nepuoau3auua:  BIPbICK — 3TUeHa
BO3MOXEH Yepe3 onpefeneHHbIe MPOMEXYTKM BPEMEHH.
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0 sistema de amadurecimento BAFLO representa a forma
mais simples, econdmica e exacta para o amadurecimento e
desver- deamento de fruta. O sistema permite de conseguir
0 amadurecimento contemporaneo até em mais cadmaras,
garantindo  diversos pardmetros. As caracteristicas de
projecto péem o sistema BAFLO no primeiro lugar para
uma escolha profissional fidvel e segura.

Caracteristicas de BAFLO:

Seguranga: Funciona com misturas de 5% de etileno + 95%
de azoto, evitando qualquer risco de exploséo; Sistema
flexivel: um unico sistema pode ser ligado a mais cdmaras;
Controlo inteligente: permite um nivel de etileno
independente em cada cdmara;

Programacédo independente: permite o amadurecimento
de diversos tipos de frutas ao mesmo tempo; Gestdo
computorizada: assegura a emissdo pontual e exacta de
etileno nas camaras;

Programadvel: é possivel programar as condi¢ées desejadas
mediante ecré tdctil o computador; Temporizavel: é possivel
a introdugéo de etileno a intervalos preestabelecidos.
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