The BS-BS system consists in gas-tight tents in coated PVC made to measure for the store in
which they are installed.

This “Bonomi System” patented method allows long-term storage of dessert grapes for peri-
ods of up to 4 months.

The BS-BS method allows high humidity to be maintained inside the storage environment and
therefore avoid withering and weight-loss of the stored product.

Above all, the BS-BS method permits periodical sulphuration treatments that avoid the forma-
tion of moulds (primarilyBotrytis cinerea) and without the risk of SO> damaging the refrigera-
tion equipment that is external to the BS-BS tents.

The high precision wheeled mixer, combined with the SO2 evaporator , allows the exact dos-
age of gas to be infused.

The use of water depurators (TL water towers) allows the SO» concentration to be managed
and at the same time favours high relative humidity maintainance.

Fruit Control Equipments has over 30 years experience in the design and installation of this
unique method.

FIELDS OF APPLICATION:
* Dessert grapes

* Vegatables

* Berries

¢ Radicchio

* Disinfestation

CHARACTERISTICS:
The BS-BS tents are made to measure depending on the space available.
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Bonomi system - Blanket system - BOHOMW CUCTEM — BJTAHKET CUCTEM

Il sistema BS-BS consiste di teli stagni di ro-
busto tessuto spalmato in PVC fabbricati su
misura per le celle in cui vengono installati.
Questo sistema brevettato “Bonomi System”
consente la lunga conservazione dell’'uva
da tavola per periodi da fino a 4 mesi.

Il sistema BS-BS consente di mantenere
un’altissima umidita relativa nell’lambiente
di conservazione per evitare I'avvizzimento
e la perdita di peso dei prodotti conservati.
Il sistema BS-BS consente soprattutto la
solforazione periodica per evitare lo svilup-
po delle muffe (Botrytis cinerea) senza che
la presenza di gas SO2 danneggi le apparec-
chiature frigorifere che risultano sistemate
esternamente alle celle BS-BS.

Il dosatore carrellato ad alta precisione,
abbinato all’evaporatore per gas SO, con-
sente un dosaggio esatto del gas immesso
in cella.

Limpiego di depuratori ad acqua (torri di la-
vaggio TL) consente di gestire la concentra-
zione di gas SOz nelle celle favorendo nel
contempo il mantenimento di un’elevata
umidita relativa.

La Fruit Control Equipments ha un’espe-
rienza ultra trentennale nella progettazione
ed installazione di questo sistema unico nel
suo genere.

APPLICAZIONI:

* Uva da tavola

e Orticoli

¢ Frutti di bosco
¢ Radicchio

¢ Disinfestazione

CARATTERISTICHE:
Le tende BS-BS vengono realizzate su misu-
ra in funzione degli spazi disponibili.

Cucrema BS-BS cOCTOWUT U3 AUCTOB, Kpen-
KO BOAOHENPOHELLAEMOW TKAHU MOKPbLITOM
MBX, U3roTOBAEHHbI MNOA pas3Mep Kamepbl B
KOTOPOM BYAYT YCTAHOBAEHHbI.

JTa 3anateHToBaHHas cuctemMa «boHOMMU
Cuctem», NO3BOAAET AAMTEABHOE XPaHeHUe
BUHOrpaaa Ao 4 mecAues.

Cuctema BS-BS nosBonsieT nopaepxuBatb
BbICOKYIO OTHOCWUTEAbHYIO BA@XHOCTb B Ka-
Mepax XpaHeHusi, BO M3bexaHus yBaaaHUS
W NoTEPU BECA XPaHUMbIX MPOAYKTOB.
Cuctema BS-BS nosBoafieT nepeopunuec-
Kyto 06paboTky cepoit Bo u3bexaHue Bbl-
AeAeHUs nAaeceHu (Botrytis cinerea) He
NOBPEXAaa XOAOAUAbHbIE YCTAHOBKM KO-
TOpblE B 3TOM CAy4yae yCTaHaBAMBAIOTCA C
HapyXu Kamepbl M3 NAacTnka BS-BS .
MepeABUXHON AO3aTOpP BbLICOKOW TOYHOC-
TW, B COYETAHUU C UcnapuTerem rasa SO»
NMO3BOASIET BbIAEAATb TOUYHYIO AO3Yy rasa B
KaMepy XpaHeHus.

AONKHOCTb BOASIHbIX OUMCTUTEAEN (HaLLHM
NPOMbIBKM TL) COCTOUT B yCTpaHeHWe rasa
S0z U3 kamep, 6e3 aTMochepHOro 3arpss-
HEHWs, BOCTOHaBAMBasA OAHOBPEMEHHO MNo-
BbILWEHHYO OTHOCMTEABHYID BA@XHOCTb B
KaMepax XxpaHeHus. AOCTUIHYTble Pe3yAb-
TaTbl 3@ MocAepHue 35 AET MOATBEPAWAM
AENCTBUTEABHOCTb CUCTEMDbI.

MPUMEHEHWA:

¢ CTOAOBbI BUHOIpaA
e OBOLMK

* \ecHble AroAbl

o Llnkopui

* AU3UHCEKLUA

XAPAKTEPUCTUKU :

HaBecbl BS-BS peanu3ytotca Mo HyXHbIM
pasmMepamM B 3aBUCUMOCTU OT CBOBOAHBIX
NMPOCTPaHCTB.
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