Bonomi system - Blanket system

Y

The BS-BS system consists in gas-tight tents in coated PVC made to measure for the store in
which they are installed.

This “Bonomi System” patented method allows long-term storage of dessert grapes for peri-
ods of up to 4 months.

The BS-BS method allows high humidity to be maintained inside the storage environment and
therefore avoid withering and weight-loss of the stored product.

Above all, the BS-BS method permits periodical sulphuration treatments that avoid the forma-
tion of moulds (primarilyBotrytis cinerea) and without the risk of SO>. damaging the refrigera-
tion equipment that is external to the BS-BS tents.

The high precision wheeled mixer, combined with the SO» evaporator , allows the exact dos-
age of gas to be infused.

The use of water depurators (TL water towers) allows the SO» concentration to be managed
and at the same time favours high relative humidity maintainance.

Fruit Control Equipments has over 30 years experience in the design and installation of this
unique method.

FIELDS OF APPLICATION:
* Dessert grapes

* Vegatables

* Berries

¢ Radicchio

* Disinfestation

CHARACTERISTICS:
The BS-BS tents are made to measure depending on the space available.
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Il sistema BS-BS consiste di teli stagni di ro-
busto tessuto spalmato in PVC fabbricati su
misura per le celle in cui vengono installati.
Questo sistema brevettato “Bonomi System”
consente la lunga conservazione dell’'uva
da tavola per periodi da fino a 4 mesi.

Il sistema BS-BS consente di mantenere
un’altissima umidita relativa nell’lambiente
di conservazione per evitare I'avvizzimento
e la perdita di peso dei prodotti conservati.
Il sistema BS-BS consente soprattutto la
solforazione periodica per evitare lo svilup-
po delle muffe (Botrytis cinerea) senza che
la presenza di gas SO2 danneggi le apparec-
chiature frigorifere che risultano sistemate
esternamente alle celle BS-BS.

Il dosatore carrellato ad alta precisione,
abbinato all’evaporatore per gas SO, con-
sente un dosaggio esatto del gas immesso
in cella.

Limpiego di depuratori ad acqua (torri di la-
vaggio TL) consente di gestire la concentra-
zione di gas SOz nelle celle favorendo nel
contempo il mantenimento di un’elevata
umidita relativa.

La Fruit Control Equipments ha un’espe-
rienza ultra trentennale nella progettazione
ed installazione di questo sistema unico nel
suo genere.

APPLICAZIONI:

* Uva da tavola

e Orticoli

* Frutti di bosco
* Radicchio

¢ Disinfestazione

CARATTERISTICHE:
Le tende BS-BS vengono realizzate su misu-
ra in funzione degli spazi disponibili.
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Cucrema BS-BS cOCTOWUT U3 AUCTOB, Kpen-
KO BOAOHENPOHELAEMOWN TKaHU NOKPbLITOM
MBX, U3roTOBAEHHbI MNOA pa3Mep Kamepbl B
KOTOPOM BYAYT YCTAHOBAEHbI.

Jta 3anateHTOBaHHas cuctemMa «boHoMM
Cuctem», NO3BOASIET AAMTEABHOE XpaHeEHWEe
BMHOrpaaa Ao 4 mecAues.

Cuctema BS-BS no3BoAfieT NOAAEPXMBATb
BbICOKYO OTHOCHUTEAbHYIO BA@XHOCTb B Ka-
Mepax XxpaHeHusi, Bo M3bexaHus yBaaaHuWs
W NoTEPU BECa XPaHWMbIX NPOAYKTOB.
Cuctema BS-BS nosBoafeT nepeopuyec-
Kyto 06paboTky cepoit Bo u3bexaHue Bbl-
AeNeHUs nAaeceHU (Botrytis cinerea) He
NOBpPEeXAaa XOAOAMAbHbIE YCTAHOBKWM KO-
TOpblE B 3TOM CAy4yae yCTaHaBAMBAIOTCA C
HapyXu Kamepsbl M3 NAactnka BS-BS .
MepeABUXHOM A03aTOP BbICOKOW TOYHOC-
TW, B COYETAHUU C Ucnaputerem rasa SO»
NMO3BOASIET BbIAEAATb TOUYHYIO AO3Yy rasa B
KamMepy XpaHeHus.

AONKHOCTb BOASIHbIX OUMCTUTEAEN (6aLLHM
NPoMbIBKM TL) cOCTOUT B YCTpaHeHWe rasa
S02 u3 kamep, 6e3 aTmochepHoro 3arpsas-
HEHWs, BOCTOHaBAMBas OAHOBPEMEHHO No-
BbILUEHHYIO OTHOCMTEABHYIO BAAXHOCTb B
KaMepax XxpaHeHus. AOCTUrHYTble Pe3yAb-
TaTbl 3@ nocAepHue 35 AET MOATBEPAWAM
AENCTBUTEABHOCTb CUCTEMDbI.

MPUMEHEHWA:

¢ CTOAOBbI BUHOIpaA
e OBoLM

* \ecHble AroAbl

o Llnkopuin

* AU3UHCEKLUMA

XAPAKTEPUCTUKU :

HaBecbl BS-BS peann3yorca no HyXHbIM
pa3mMepamM B 3aBUMCUMOCTU OT CBOBOAHBIX
NPOCTPaHCTB.

FRUIT CONTROL EQUIPMENTS
via R. Luxemburg 55 - 20085 Locate di Triulzi (MILANO) - Italia
Tel. +39.02.9048141 fax +39.02.9079112 - info@fruitcontrol.it - www.fruitcontrol.it
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